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ABSTRACT: 

CHG DATE=20010704 STATUS=0>Liner is pressed from high purity or 
lower grade 

aluminum or aluminum sheet, e.g. 0.10 - 0.12 mm thick, over whose whole 
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surface 

area anodic treatment provides oxide layer 5-20 microns thick. Circular 
base 

area merges with upstand in transitional curved zone similar to that 
between 

pan bottom and sides, and upstand forms slightly divergent truncated cone 
whose 

rim closely fits against pan wall, so that, while slight pressure is needed 
for 

insertion, any tendency to lift during cooking is suppressed. For typical 
pan 

13 cm in diameter at top, with 11.5 cm interior base diameter and sides 7 
cm 

high, liner would have 13 cm diameter at top of upstand, 11 cm base 
diameter 

and 3 cm high upstand. Liners are intended to be thrown away after use. 
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BASIC-ABSTRACT: 

NOVELTY - Liner is pressed from high purity or lower grade aluminum or 
aluminum 

sheet, e.g. 0.10 - 0.12 mm thick, over whose whole surface area anodic 
treatment provides oxide layer 5 • 20 microns thick. 
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DETAILED DESCRIPTION - Circular base area merges with upstand in 
transitional 

curved zone similar to that between pan bottom and sides, and upstand 
forms 

slightly divergent truncated cone whose rim closely fits against pan wall, 
so 

that, while slight pressure is needed for insertion, any tendency to lift 
during cooking is suppressed. 

For typical pan 13 cm in diameter at top, with 11.5 cm interior base 
diameter 

and sides 7 cm high, liner would have 13 cm diameter at top of upstand, 11 
cm 

base diameter and 3 cm high upstand. Liners are intended to be thrown 

away 

after use. 

USE - When cooking in water medium, to prevent food adhering to pan 
interior. 

ADVANTAGE - Utensils are easily cleaned, especially in that burnt or 
carbonized 

deposits cannot form if pans boil dry. 
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@) DISPOSITIF JETABLE DESTINE A EMPECHER LES PHENOMENES D'ATTACHE DES DENREES 
AUMENTAIRES PENDANT LEUR CUISSON EN MIUEU AQUEUX DANS DES USTCNSILES DONT LE FOND 
RESTERA PROPRE APRES USAGE. 



Qf) La presente Invention conceme un dispositif jetable 
qui protege les fonds des ustensiles menagers ou Ton pra- 
tique des cuissons de denrees aJimentai res en milieu 
aqueux. 

Le dispositif presente les caractenstiques suivantes: 

- II est realise convenablement, et ceci sans limitation de 
Pinvention, en feuille mince cfaluminium et oxyde anodique- 
ment en bains sulfuriques froids ctassiques. 

- II est constitue cf un disque circulaire dont la circonfe- 
rence est relevee sur une hauteur de quelques centimetres, 
avec une configuration conique, qui maintient le dispositif 
encastre dans Pustensile de cuisson, ou il est facilement en- 
fonce a la main. 

- Une reserve entre le fond plat et la partie relevee, mar- 
que une courbure assuree a Pemboutissage, pour mieux 
epouser la forme de Pustensile de cuisson. 

- Le dispositif, selon Pinvention, apparait un rnoyen nou- 
veau cf eviter le phenomene rfattache des denrees pendant 
('evaporation des eaux de cuisson - et maintient la proprete 
initiate des instruments de cuisson. 

- Le dispositif, qui s'extrait sans difficulty de ceux-ci, est 
jetable apres usage. 
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La pr£sente invention concerne un dispositif metallique 
jetable,destin§ £ empfccher les phenomSnes d 'attache des denrees alimen- 
taires dans leurs ustensiles de cuisson en milieu aqueux. 

Pendant une operation de cuisson de denrSes alimentaires en 
milieu aqueux, en effet ,celui~ci se concentre de plus en plus par 6va- 
poration.et les denrees ont.de ce fait , tendance, avant la siccit£ com- 
plete, d s'attacher au fond de l'ustensile qui les contient (casserole, 
marmite.etc...). Un residu carbon^ est d'autant plus difficile £ faire 
disparaitre pour lui rendre sa proprete.et sans 1 'endommager ,au fond de 
l'ustensile de cuisson, qu' on a laiss§ les produits "s'attacher" plus 
longteraps dans le milieu concentre, et que le carbone s'y est incrust§ 
davantage. 

La description de 1' invention ici en objet propose de rete- 
nir le terme "attache" pour designer le ph§nom£ne £ combattre. 

Ce sont les conditions de 1' attache, et ce phenomSne lui-mgme, 
que 1' invention propose, par ses caract§ristiques,de faire disparaitre, 
en meme temps qu'elle palie au manque d'attention de la menagdre ou du 
cuisinier,qui "oublient" le risque d 'attache. 

Le dispositif , objet de 1 'invention , est un disque en mital, 
l§ger,mince,dont la circonfSrence est relev£e sur une certaine hauteur 
par eroboutissage,avant une oxydation anodique idoine de 1 'ensemble. 

Une premiere caracteristique de ce dispositif est d'etre en 
m§tal legerrl' Aluminium est un des plus retenus sous ce vocable. Celui 
qu'on appelle "raffinS" est un aluminium trSs pur, a 99,99% de Al,dont 
les qualites roecaniques conviennent trSs bien £ une realisation de la 
presente invention. Sous 1' expression g£n§rale "aluminium" , on trouve 
aussi des qualitis moins pures et m&ne des alliages,dits "legers",en 
grand nombre,qui peuvent ici fetre choisis. 

De bons risultats peuvent etre obtenus avec de 1' aluminium 
A. 5 en 100 ou 120/1000 de millimetre d'epaisseur - sans que cet exemple 
soit limitatif de 1' invention. 

Un traitement anodique recouvre tout le dispositif d'une 
couche d'oxyde, aussi en exemple entre 5 et 20 microns d'epaisseur ,colma- 
tee aprds oxydation. 

Cette couche, 3 partir de bains sulfuriques froids par exem- 
ple, est tres dure et a deux ef f icacitesrelle r§siste par sa durete aux 
rayures dont pourraient la blesser les instruments de cuisine (fourchet- 



tes.cuilleres, . . .),mais elle empdche aussi,par son colmatage et 
sa durete naturelle (aluroine chimiquement inerte)l'accroche des 
denrees en cuisson et la corrosion autant que le phenom^ne "d 'at- 
tache" . 

Une seconde caracteristique du dispositif est que 1' opera- 
tion d'emboutissage qui a releve la circonf erence du disque de 
base, a conserve un court espace entre ce disque et la par tie in- 
ferieure de la z6ne relevee,ce court espace courbe.qui facilite 
1' operation d 'emboutiaasge, §pouse du m£me coup la forme de la cas- 
serole (ou de n'importe quel recipient de cuisson) , entre son fond 
plat et sa paroi verticale. 

En troisi&ne caracteristique de 1' invention ,un detail 
est important: la partie relev€e sur la circonf erence de I'objet 
ne l'est pas tout a fait jusqu'a la verticale. Une legfcre pente 
vers l'extferieur donne une configuration c6nique & 1' ensemble. 

Pour son emploi,le dispositif est introduit dans l'us- 
tensile de cuisson . on la conicit§ de sa partie relevfee oppose une 
petite resistance a la p§netration du dispositif jusqu'au fond de 
l'ustensile. II faut appuyer un peu pour que le dispositif se mette 
en place et que, coinc6.il ne remonte pas sous la pression hydro- 
statique de I'eau quand l'usager viendra remplir l'ustensile de 
cuisson et y placer les denrfies § cuire. 

Si son traitement anodique indiquG supra erapSche 1 'attache 
sur le disque de base et les cfltes relev§s du dispositif ,1 'applica- 
tion de celui-ci jusqu'au fond de l'ustensile de cuisson met Celui- 
ci 3 l'abri de tout r§sidu splide accroch§ au fond de l'ustensile. 

Une quatri£rae caracteristique de 1' invention est que 
son objet est extractable de l'ustensile de cuisson aprds usage, 
sans difficulty et qu'il est jetable - ainsi qu'adapte selon les 
besoins aux cotes des ustensiles du march£. 

A titre d 'exemple.non limitatif ,1a pr§sente invention peut 
s v adapter comme suit 3 des ustensiles de cuisson: 

- Casserole §maillee avec les cotes suivantes: 

- 0 du fond horizontal 11,5 cm. 

- 0 au sommet des parties verticales.. 13 cm. 

- Hauteur des parois 7 cm. 
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- Dispositif: Alu A. 5 - §paisseur 100/1000 de millimetre. 

- 0 du fond plat 11 cm. 

- Hauteur du relev£ 3 cm. 

- 0 au somnet du relevg 13 cm. 

5 - Couche d'oxyde:13 microns & 28 volts 

Oxydation entre 25 et 30 volts en bain 
sulfurique froid classique. 

- Colmatagereau pure a 1 ! ebullition sans adjuvant. 
-RESULTAT: Pas d 'attache sur le dispositif et fond de casse- 

10 role toujours propre: attache de la nouriture en cours de cuisson 

nulle,effet de 1' invention atteint. 
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REVINDICATIONS 

1- Dispositif jetable destine a empecher les phenomenes 

d 'attache des denrees alimentaires pendant leur cuisson en milieu 
aqueux dans des ustensiles dont le fond restera propre apres 
usage .caracterise en ce qu'il est const itue d'un disque en metal, 
notamment et sans que ceci soit limitatif de 1' invention, en 
Aluminium A. 5 d'epaisseur comprise entre 100 et 120/1000 de mil- 
limetre, recouvert electrolytiquement d'une couche d'alumine dure 
de 5 a 20 microns d'epaisseur en bain sulfurique froid - avec 
colmatage sans adjuvant. 

2- Dispositif selon la revendication 1- caracteris£ en ce 
que le disque en metal presente un releve de sa circonference 
en configuration conique. 

3- Dispositif selon les revendications 1- et 2- caracteri- 
se en ce qu'il existe un arrondi entre le fond plat et le releve 
du disque. 
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